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广东燕窝贴牌代加工公司

发布日期: 2025-09-24

传统上，金丝燕为躲避天敌通常会选择在幽暗的崖洞崖壁构筑巢穴，由于地势险峻等原因，
洞燕采摘难度较大、成本较高且产量有限，目前已不是主要燕窝原料来源渠道。目前，市场供应
的原料燕窝主要为人工燕屋所产。每到繁殖期，金丝燕发育良好的唾液腺腺体会扩大进而大量分
泌唾液，金丝燕会利用其分泌的唾液来筑建燕窝，随后在燕窝内繁殖小金丝燕，待小金丝燕长大
飞离燕窝后可以采收燕窝，之后金丝燕将重新筑巢再进行下次繁殖。由于每次繁殖金丝燕都会重
新筑巢，因此采收已完成雏鸟孵化哺育摇篮功能的燕窝并不会破坏金丝燕生长和繁殖环境。相较
于崖洞，燕屋有效减少了金丝燕天敌的侵扰，为金丝燕生长繁殖提供了更安全、有利的环境，有
助于金丝燕种群的发展。随着燕窝消费市场的不断发展，在燕窝主产地人工构筑燕屋专门用于金
丝燕筑巢生产的燕窝已逐步成为市场食用燕窝主要来源。每一瓶即食燕窝的背后，都饱含着中亚
天成燕窝代加工工厂“简单滋养，健康生活”的理念。广东燕窝贴牌代加工公司

一家高度制度化、标准化、系统化的燕窝产品代加工厂家提供的全流程定制服务，通过全渠
道的行业大数据整合，为OEM贴牌客户提供售前、中、后的多维度多角度咨询及燕窝产品代加工
服务。通过社交工具互动，可以充分了解80后至00后买家、商家的即食燕窝定制需求，为代加工
大货量产及打样创造良好的基础；通过即食燕窝工厂实地考察、线下大健康滋补品商行、线上全
渠道的陪同式走访，让燕窝产品定制更加通透明了、燕窝产品更具系统优势、定价权、溢价的能
力；通过售后的燕窝产品品控流程、成熟的物流服务，燕窝产品的出厂品质都是高度标准化、值
得信任和托付的。广东燕窝贴牌代加工公司想要一款品质上乘、食品安全有保障的燕窝是无数消
费者与品牌商的追求和心声。

繁琐而复杂的挑毛操作意味着成本增加，一些不良商家为了降低成本选择通过化学药品代替
手工挑毛，将燕窝进行化学漂白，玩起了障眼法，原本带有颜色的杂质、毛屑和细菌变成了和燕
窝一样的白色，肉眼看不见，但是脏东西一点没少，甚至增加了化学药品的残留。纯手工挑毛的
燕窝和漂白燕窝的差异是主要体现在颜色、气味、外观、口感营养这几个方面。漂白过的燕窝颜
色均匀，白的非常漂亮，外观裂缝不多，但是会残留化学药水味道，仔细闻可以闻出来，泡发时
也可以闻出来。不但如此，漂白过的燕窝的营养已经大减，口感生硬。要保证燕窝质量，只能花
时间用纯手工处理，但代价就是纯手工挑毛的外观上不如漂白的美观，可惜漂白的燕窝再漂亮也
失去了燕窝的真正营养价值。在这个高速发展的工业化和信息化时代，精益求精的工匠精神就像
是投入湖中的一个石子，只能激起了一点点浪花而已，但仍有少部分人在坚持。

一些消费者误认为即食燕窝里面需要添加防腐剂才能有那么长的保质期。其实食品发生变质
的根本原因是因为细菌的滋生。中亚天成燕窝代工厂采用东南亚海岛好的燕盏为原料，纯手工与
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现代工艺结合，纯化水清洗消菌，纯手工精细挑拣达到99.9%干净度，人工精确称重投料、自动化
定量灌装，采用真空封盖物理防腐技术，无添加防腐剂，科学数控阶段升温121°C炖煮、960秒恒
温消菌，符合商业无菌标准，无添加任何食品添加剂，实现常温保质12个月，燕窝丝丝分明，爽
口清香，开盖即食。全产业链一站式服务平台中亚天成燕窝代加工工厂， 缔造即食燕窝/鲜炖燕
窝，给予纯粹与新鲜的口腹享受。

在整个燕窝加工的过程中，中亚天成贴牌代加工始终严格遵守标准，确保产品都能够安全并
且完整无损。工人进入车间前须穿戴防尘服、防尘帽、防尘鞋套、口罩等，随后进行反复洗手清
洁、酒精消毒、烘干等，然后通过第三道风淋除尘杀菌后方可进入车间。前起的道路上，不断深
耕发展模式，打造 “全产业链服务商”，给予品质。中亚天成贴牌代加工可以根据客户不同的实
际情况，配合不同的客户需求，量身定制，提供全产业链一站式服务解决方案，包含配方定制化、
瓶型定制化、包装定制化方案，把产品设想变为现实。在燕窝代工领域，中亚天成贴牌代加工，
只为呈现品质产品与服务。干燕窝制作过程比较复杂，并不方便客户随时享用，因此即食燕窝由
此诞生。广东燕窝贴牌代加工公司

鉴别燕窝首先要分出真假，再分品类，定档次。广东燕窝贴牌代加工公司

燕窝是指雨燕目雨燕科的部分雨燕和金丝燕属的几种金丝燕分泌出来的唾液，再混合其他物
质所筑成的巢穴。又称燕菜、燕根、燕蔬菜，燕窝按筑巢的地方可分为“屋燕”及“洞燕”两种，
洞燕因受矿物质影响所以颜色有所不同，可分为白燕、黄燕和红燕，而屋燕只有象牙白一种颜色。
燕窝主要生产于马来西亚、印度尼西亚、泰国和缅甸等东南亚国家以及我国的福建和广东沿海地
带。燕窝含有丰富的糖类、有机酸、游离氨基酸以及特征物质——唾液酸。燕窝中的主要营养成
分是蛋白质，其中含有人体所需的1种必需氨基酸（赖氨酸），3种条件性必需氨基酸。广东燕窝
贴牌代加工公司

中亚天成(厦门)生物科技有限公司主营品牌有中亚天成，发展规模团队不断壮大，该公司生
产型的公司。中亚天成(厦门)是一家有限责任公司企业，一直“以人为本，服务于社会”的经营
理念;“诚守信誉，持续发展”的质量方针。公司始终坚持客户需求优先的原则，致力于提供高质
量的即食燕窝，鲜炖燕窝，即炖燕窝OEM。中亚天成(厦门)自成立以来，一直坚持走正规化、专
业化路线，得到了广大客户及社会各界的普遍认可与大力支持。


